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No. 1. SUPĂ PISATĂ 

Să iei un pui şi să-l prăjeşti şi jumătate de franzelă iar 
prăjită (puiul însă să fie tăiat bucăţi); când va fi puiul şi 
franzela prăjite, să se puie în piuliţă şi să se piseze bine; 
apoi să pui amestecătura în oală şi să o umpli cu zamă 
bună, să fearbă un ceas; când va fi feartă să o deie pin 
sâtă şi, dacă va fi zama aceea prea groasă, să se mai sub-
ţie cu zamă curată, şi când va fi de turnat în chisă să-i 
puie marole şi rânză fearte bine şi tăiete mărunţel, şi felii 
de franzelă rumenite şi va fi gata. 
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